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обяз. уч. к 576 к к к к 454 1030

сам. р. с. к 0 к к к к 14 14

обяз. уч. к 54 к к к к 42 96

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 2 0 4 4 3 к 27 к к 2 4 2 2 2 2 4 2 1 э ПД ПД ПД ПД ПДППДППДП ПДП ГИА ГИА к к 21 48

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 4 2 4 2 2 2 4 3 з к 27 к к 0 2 4 2 2 4 2 4 1 з к к 21 48

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 522 к к к к 412 934

сам. р. с. к 0 к к к к 14 14

обяз. уч. к 90 к к к к 0 90

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 4 6 8 6 8 4 2 8 6 2 э к 54 к к к к 0 54

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 э к 36 к к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 432 к к к к 412 844

сам. р. с. к 0 к к к к 14 14

обяз. уч. к 0 к к эм к к 284 284

сам. р. с. к 0 к к к к 7 7

обяз. уч. к 0 к к 2 8 8 4 4 8 8 8 6 к к 56 56

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 6 10 12 6 2 12 12 14 10 к к 84 84

сам. р. с. к 0 к к 2 2 2 1 к к 7 7

УП.04 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к к 72 72

ПП.04 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к к 72 72

обяз. уч. к 252 к к к к 0 252

сам. р. с. эм к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к к к 0 0

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 6 4 6 4 2 2 4 4 2 з к 36 к к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

УП.05 Учебная практика обяз. уч. 12 36 36 24 з к 108 к к к к 0 108

ПП.05 Производственная практика обяз. уч. 12 36 36 24 з к 108 к к к к 0 108

обяз. уч. к 72 к к эм к к 128 200

сам. р. с. к 0 к к к к 7 7

обяз. уч. 0 6 4 6 4 2 0 6 4 4 к 36 к к 2 8 8 8 2 8 8 8 4 з к к 56 92

сам. р. с. к 0 к к 2 2 2 1 к к 7 7

УП.06 Учебная практика обяз. уч. 12 24 к 36 к к 12 24 з к к 36 72
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ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл

ОГСЭ.03 Иностранный язык в проф.деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОП.07 Информационные технологии в ПД

П Профессиональный цикл

ОП

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных 

и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания

МДК 04.01.
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ПМ.00 Профессиональные модули

2
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ПМ 05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

МДК 05.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента

ПМ 06
Организация  и контроль  текущей 

деятельностью подчиненного персонала

МДК 06.01
Оперативное управление текущей деятельностью 

подчиненного персонала
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МДК 04.02.

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента

ПМ.04

Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимента

Общепрофессиональные дисциплины

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности



ПП.06 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к 12 24 к к 36 36

обяз. уч. э к 108 к к к к 0 108

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 2 4 6 4 к 36 к к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 4 6 4 6 4 0 4 4 4 к 36 к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

УП.08 Учебная практика обяз. уч. 12 24 з к 36 к к к к 0 36

0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к 576 к к 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к к 468 1044

обяз. уч. 0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к 576 к к 12 32 34 34 36 36 36 36 34 34 36 34 36 24 к к 454 1030

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к 0 к к 0 4 2 2 0 0 0 0 2 2 0 2 0 0 к к 14 14
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Всего часов в неделю

ПМ 08
Основы предпринимательства и 

трудоустройства на работу

МДК 08.01
Способы поиска работы, 

трудоустройства 

Всего 

МДК 08.02
Основы предпринимательства, открытие 

собственного дела 
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