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обяз. уч. к 554 к к к к 828 1382

сам. р. с. к 22 к к к к 0 22

обяз. уч. к 88 к к к к 66 154

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 э к 44 к к к к 0 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 к 22 к к 0 4 2 4 2 4 2 4 4 2 0 2 3 к к 33 55

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 з к 22 к к 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 0 4 3 з к к 33 55

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 466 к к к к 762 1228

сам. р. с. к 22 к к к к 0 22

обяз. уч. к 44 к к к к 163 207

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 к 44 к к 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 4 2 э к к 44 88

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 2 к к 36 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 4 2 э к к 42 42

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 4 1 к к 41 41

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 422 к к к к 599 1021

сам. р. с. к 22 к к к к 0 22

обяз. уч. к 82 к к эм к к 302 384

сам. р. с. к 11 к к к к 0 11

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 э к 44 к к к к 0 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 2 4 2 2 4 2 к 38 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 4 4 з к к 50 88

сам. р. с. 2 2 2 2 2 1 к 11 к к к к 0 11

УП.02 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 36 24 з к к 108 108

ПП.02 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 36 36 24 з к к 144 144

обяз. уч. эм к 268 к к к к 0 268

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 к 44 к к к к 0 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 к 44 к к к к 0 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

УП.03 Учебная практика обяз. уч. 12 36 24 з к 72 к к к к 0 72

ПП.03 Производственная практика обяз. уч. 12 36 36 24 з к 108 к к к к 0 108

март апрель

з
МДК 03.01

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

МДК 03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

ПМ.00 Профессиональные модули

МДК 02.02.

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента

ПМ.02

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кул. Изделий, 

закусок сложногоассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей

МДК 02.01.

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента

ПМ 03

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм 

обслуживания

Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.04 Организация обслуживания

ОП.05

ОП.06

Основы экономики, менеджмента  и 

маркетинга

Правовые основы 

профессиональной деятельности 
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ПП
ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ 

ПОДГОТОВКА

ОГСЭ
Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.03 Иностранный язык в проф.деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОП.07 Информационные технологии в ПД

П Профессиональный цикл

ОП
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обяз. уч. к 0 к к к к 124 124

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 э к к 44 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 2 к к 44 44

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

УП.05 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 24 к к 36 36

ПП.05 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 72 к к кэ к к 173 245

сам. р. с. к 11 к к к к 0 11

обяз. уч. 2 6 6 6 6 6 6 8 6 8 8 4 к 72 к к 0 4 2 4 2 4 2 4 2 2 0 2 1 к к 29 101

сам. р. с. 2 2 2 2 2 1 к 11 к к к к 0 11

УП.07 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к к 72 72

ПП.07 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к к 72 72

0 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к 576 к к 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к к 828 1404

обяз. уч. 0 12 34 34 34 34 34 32 36 32 34 36 34 36 36 36 36 24 к 554 к к 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к к 828 1382

сам. р. с. 0 0 2 2 2 2 2 4 0 4 2 0 2 0 0 0 0 0 к 22 к к 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 0 22Всего часов в неделю

ПМ 05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

МДК 05.01

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента

ПМ 07
Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих 

МДК 07.02
Выполнение работ по 

профессии 12901 Кондитер 
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