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обяз. уч. к 547 к к к 835 1382

сам. р. с. к 29 к к к 17 46

обяз. уч. к 104 к к к 144 248

сам. р. с. к 15 к к к 0 15

обяз. уч. 4 2 4 2 2 2 2 2 4 2 4 4 2 4 2 2 э к 44 к к к 0 44

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 1 к 15 к к к 0 15

обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к 30 к к 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к 32 62

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 з к 30 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 з к 32 62

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 з к 48 48

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 з к 32 32

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 37 к к к 121 158

сам. р. с. к 8 к к к 8 16

обяз. уч. 0 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 4 4 4 1 к 37 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 6 4 6 4 3 к 73 110

сам. р. с. 2 2 2 2 к 8 к к 2 2 2 2 к 8 16

обяз. уч. к 0 к к 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 к 48 48

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 406 к к к 570 976

сам. р. с. к 6 к к к 9 15

обяз. уч. к 324 к к к 80 404

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 к 34 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 э к 34 68

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 2 6 8 6 8 6 8 6 6 6 8 6 6 6 6 0 з к 94 к к к 0 94

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 6 6 6 6 4 э к 90 к к к 0 90

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 з к 36 к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 2 2 4 2 4 2 2 2 4 4 2 4 4 4 2 4 з к 48 к к к 0 48

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 0 2 0 2 2 0 к 22 к к 0 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 4 2 2 з к 46 68

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 82 к к к 490 572

сам. р. с. к 6 к к к 9 15

обяз. уч. к 0 к к эм к 268 268

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 2 6 4 4 4 2 к 72 72

сам. р. с. к 0 к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 к 64 64
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ЕН.01 Химия 

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования

ОГСЭ.05

ОГСЭ.06

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности 

ОП.10 Охрана труда

П Профессиональный цикл

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.01
Микробиология, физиология 

питания, санитария и гигиена

ОП.03

ОП.09

Техническое оснащение 

организаций питания

ПМ.00 Профессиональные модули

МДК 01.02.
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

ПМ.01

Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий сложного ассортимента

МДК 01.01.

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов

Основы финансовой грамотности 

ОП.02
Организация хранения и контроль 

запасов и сырья 

Иностранный язык в проф.деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

Психология общения

Русский язык и культура реч

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

ОГСЭ.03
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ОГСЭ
Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл

ОГСЭ.02

сентябрь ноябрь

История
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сам. р. с. к 0 к к к 0 0

УП.01 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к 72 72

ПП.01 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 12 з к 60 60

обяз. уч. к 82 к к к 222 304

сам. р. с. к 6 к к к 9 15

обяз. уч. 0 4 2 4 2 4 4 4 2 4 2 4 4 0 4 2 к 46 к к 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 4 э к 78 124

сам. р. с. 2 2 2 к 6 к к 2 2 2 2 1 к 9 15

УП.07 Учебная практика обяз. уч. 12 24 к 36 к к 12 24 з к 36 72

ПП.07 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 24 36 36 12 з к 108 108

12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к 576 к к 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 к 840 1416

обяз. уч. 12 32 34 32 34 34 34 32 34 32 36 36 36 36 36 33 24 к 547 к к 12 36 32 36 32 36 32 36 32 36 36 36 36 36 36 36 35 36 36 36 36 36 36 36 12 к 823 1370

сам. р. с. 0 4 2 4 2 2 2 4 2 4 0 0 0 0 0 3 0 к 29 к к 0 0 4 0 4 0 4 0 4 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 к 17 46Всего часов в неделю

ПМ 07
Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих 

МДК 07.01
Выполнение работ по 

профессии 16675 Повар

Всего 
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МДК 01.02.
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 
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