
Директор ГБОУ ПОО "ЗТТи Э"

__________________ М.Н. Пономарёва 

" 28 "августа  2023 г.

Профиль получаемого профессионального образования  социально-экономический

Утверждаю

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК 

 ГБОУ  ПОО «Златоустовский техникум технологий и экономики»

профессия

43.01.09    Повар, кондитер

по программе базовой  подготовки

4 курс,     2023 - 2024 учебный год

     Квалификация:  повар-кондитер

Форма обучения- очная

Нормативный срок обучения – 3 г 10 м

на базе основного общего образования
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обяз. уч. к 564 к к к к 710 1274

сам. р. с. к 12 к к к к 10 22

обяз. уч. к 564 к к к к 710 1274

сам. р. с. к 12 к к к к 10 22

обяз. уч. к 46 к к к к 88 134

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 2 6 4 0 6 4 2 8 4 з к 36 к к к к 0 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 4 4 2 6 4 6 4 6 з к к 36 36

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 2 6 0 2 6 6 6 6 8 з к к 42 42

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 2 2 2 2 0 0 2 0 к 10 к к 0 2 0 2 0 2 0 2 2 з к к 10 20

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 518 к к к к 622 1140

сам. р. с. к 12 к к к к 10 22

обяз. уч. эм к 190 к к к к 0 190

сам. р. с. к 4 к к к к 0 4

обяз. уч. к 0 к к к к 0 0

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 4 8 4 8 6 2 2 8 4 э к 46 к к к к 0 46

сам. р. с. 2 2 к 4 к к к к 0 4

УП.03 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к к к 0 0

ПП.03 Производственная практика обяз. уч. 12 36 36 36 24 з к 144 к к к к 0 144

обяз. уч. к 120 к к эм к к 220 340

сам. р. с. к 4 к к к к 4 8

обяз. уч. 6 8 4 2 8 4 4 8 4 к 48 к к 2 4 6 0 4 6 6 6 6 э к к 40 88

сам. р. с. 2 2 к 4 к к 2 2 к к 4 8

УП.04 Учебная практика обяз. уч. 12 36 24 к 72 к к 12 24 з к к 36 108

ПП.04 Производственная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 36 36 24 з к к 144 144

обяз. уч. к 208 к к эм к к 266 474

сам. р. с. к 4 к к к к 2 6

обяз. уч. 0 8 6 0 8 8 2 6 4 э к 42 к к к к 0 42

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. 0 2 4 0 2 4 2 4 4 к 22 к к 4 6 4 4 8 8 8 8 0 э к к 50 72

сам. р. с. 2 2 к 4 к к 2 к к 2 6

УП.05 Учебная практика обяз. уч. 12 36 24 к 72 к к 12 36 24 з к к 72 144

ПП.05 Производственная практика обяз. уч. 12 36 24 к 72 к к 12 36 36 36 24 з к к 144 216

обяз. уч. к 0 к к к к 136 136

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков

Приготовление, оформление  и 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок  

разнообразного ассортиментв

ПМ.04

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного 

ассортимента

МДК 05.01.

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации  

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента

ПМ.05

Приготовление, оформление  и 

подготовки к 

реализациихлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий  

разнообразного ассортимента

МДК 05.02.
 Процессы приготовления, подготовки к 

реализациихлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

МДК 04.02.

Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
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Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.06

Физическая культура

Профессиональные модули

ОП.09

Охрана труда

ПМ.03

январь февраль

4
 к

у
р
с 

гр
у
п
п
а
 4

П
К
  

П
о
в
а
р
, 
к
о
н
д
и
те

р

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

П Профессиональный цикл

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

МДК 03.01.

ПМ.00

МДК 03.02.
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

ПМ.06
Основы предпринимательства и 

трудоустройства на работу 

ОП.04

март 
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сам. р. с. к 0 к к к к 4 4

обяз. уч. к 0 к к 4 4 4 2 6 4 6 4 0 к к 34 34

сам. р. с. к 0 к к к к 0 0

обяз. уч. к 0 к к 0 6 4 0 4 4 4 6 2 к к 30 30

сам. р. с. к 0 к к 2 2 к к 4 4

УП.06 Учебная практика обяз. уч. к 0 к к 12 36 24 з к 72 72

12 36 36 36 36 34 36 36 36 36 36 38 36 36 36 36 24 к 576 к к 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к к 720 1296

обяз. уч. 12 34 36 36 36 32 34 36 36 36 36 36 32 36 36 36 24 к 564 к к 12 32 34 36 36 36 36 36 34 34 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 к к 710 1274

сам. р. с. 0 2 0 0 0 2 2 0 0 0 0 2 4 0 0 0 0 к 12 к к 0 4 2 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 к к 10 22

17

Всего часов в неделю

Всего 

МДК 06.01.
МДК 06.01 Способы поиска 

работы, трудоустройства

МДК 06.02.

МДК 06.02 Основы 

предпринимательства, открытие 

собственного дела
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ПМ.06
Основы предпринимательства и 

трудоустройства на работу 
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