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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53
О.00 Общеобразовательный цикл 3 11 10 2106 1946 160 102 58 2106 1946 160 102 58

ОУДБ.00 Общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по выбору) базовые 2 8 7 1587 1471 116 76 40 1587 1471 116 76 40
ОУДБ.01 Русский язык 1 1 114 100 14 10 4 114 100 14 10 4
ОУДБ.02 Литература 1 1 171 161 10 6 4 171 161 10 6 4
ОУДБ.03 Иностранный язык 1 171 159 12 6 6 171 159 12 6 6
ОУДБ.04 Математика: алгебра, начала математического анализа, геометрия 1 1 190 170 20 10 10 190 170 20 10 10
ОУДБ.05 Физика 1 1 127 115 12 6 6 127 115 12 6 6
ОУДБ.06 История 1 171 161 10 6 4 171 161 10 6 4
ОУДБ.07 Обществознание 1 158 150 8 6 2 158 150 8 6 2
ОУДБ.08 География 104 98 6 6 104 98 6 6
ОУДБ.09 Экология 54 48 6 6 54 48 6 6
ОУДБ.10 Астрономия 1 1 54 48 6 6 54 48 6 6
ОУДБ.11 Физическая культура 1 171 165 6 2 4 171 165 6 2 4
ОУДБ.12 Основы безопасности жизнедеятельности 1 102 96 6 6 102 96 6 6
ОУДП.00 Общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по выбору) профильные 1 2 2 412 376 36 22 14 412 376 36 22 14
ОУДП.01 Информатика 1 150 138 12 6 6 150 138 12 6 6
ОУДП.02 Химия 1 1 158 144 14 10 4 158 144 14 10 4
ОУДП.03 Биология 1 1 104 94 10 6 4 104 94 10 6 4
УДД.00 Учебные дисциплины дополнительные 1 1 107 99 8 4 4 107 99 8 4 4
УДД.01 Психология 1 1 57 49 8 4 4 57 49 8 4 4

Индивидуальный проект 50 50 50 50
ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально ‐экономический цикл 3 3 2 630 572 58 14 44 286 254 32 14 18 156 146 10 10 140 130 10 10 48 42 6 6
ОГСЭ.01 Основы философии 1 60 52 8 6 2 60 52 8 6 2
ОГСЭ.02 История 1 60 52 8 6 2 60 52 8 6 2
ОГСЭ.03 Иностранный язык 2 1 186 160 26 26 46 36 10 10 46 40 6 6 46 42 4 4 48 42 6 6
ОГСЭ.04 Физическая культура 1 1 324 308 16 2 14 120 114 6 2 4 110 106 4 4 94 88 6 6
ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный цикл 1 2 2 312 280 32 14 18 312 280 32 14 18
ЕН.01 Математика 1 1 72 62 10 4 6 72 62 10 4 6
ЕН.02 Экологические основы природопользования 1 62 56 6 2 4 62 56 6 2 4
ЕН.03 Химия 1 1 178 162 16 8 8 178 162 16 8 8
ОП.00 Общепрофессиональный цикл 4 6 5 942 774 168 92 76 472 420 52 28 24 228 170 58 34 24 242 184 58 30 28
ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 1 1 92 82 10 6 4 92 82 10 6 4
ОП.02 Физиология питания 1 54 46 8 4 4 54 46 8 4 4
ОП.03 Организация хранения и контроль запасов и сырья 1 1 152 136 16 10 6 152 136 16 10 6
ОП.04 Информационные технологии в профессиональной деятельности 1 72 62 10 4 6 72 62 10 4 6
ОП.05 Метрология и стандартизация 1 1 54 38 16 8 8 54 38 16 8 8
ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 1 1 72 56 16 12 4 72 56 16 12 4
ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 1 134 96 38 18 20 134 96 38 18 20
ОП.08 Охрана труда 1 1 108 88 20 12 8 108 88 20 12 8
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 1 102 94 8 4 4 102 94 8 4 4
ОП.10 Бухгалтерский учет в общественном питании 1 102 76 26 14 12 102 76 26 14 12
ПМ.00 Профессиональный цикл 4 21 3 4 3258 2876 382 196 156 30 455 411 44 18 26 725 633 92 44 48 624 532 92 50 32 10 1454 1300 154 84 50 20

ПМ.01 Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной 
кулинарной продукции 3 1 270 216 54 24 30 270 216 54 24 30

МДК.01.01 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции 1 1 198 144 54 24 30 198 144 54 24 30
УП.01 Учебная практика 1 36 36 36 36
ПП.01 Производственная практика 1 36 36 36 36

Экзамен по модулю 1

ПМ.02 Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной
кулинарной продукции 3 1 230 186 44 26 18 230 186 44 26 18

МДК.02.01 Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции 1 1 122 78 44 26 18 122 78 44 26 18
УП.02 Учебная практика 1 36 36 36 36
ПП.02 Производственная практика 1 72 72 72 72

Экзамен по модулю 1

ПМ.03 Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной
продукции 3 1 470 420 50 26 14 10 470 420 50 26 14 10

МДК.03.01 Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции 1 1 290 240 50 26 14 10 290 240 50 26 14 10
УП.03 Учебная практика 1 108 108 108 108
ПП.03 Производственная практика 1 72 72 72 72

Экзамен по модулю 1

ПМ.04 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 3 1 354 320 34 18 6 10 354 320 34 18 6 10

МДК.04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 1 1 210 176 34 18 6 10 210 176 34 18 6 10
УП.04 Учебная практика 1 72 72 72 72
ПП.04 Производственная практика 1 72 72 72 72

Экзамен по модулю 1

ПМ.05 Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих
десертов 1 2 1 492 444 48 26 22 492 444 48 26 22

МДК.05.01 Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов 1 1 276 228 48 26 22 276 228 48 26 22
УП.05 Учебная практика 1 108 108 108 108
ПП.05 Производственная практика 1 108 108 108 108

Экзамен по модулю 1
ПМ.06 Организация работы структурного подразделения 1 2 1 394 346 48 24 14 10 394 346 48 24 14 10

МДК.06.01 Управление структурным подразделением организации 1 1 178 130 48 24 14 10 178 130 48 24 14 10
УП.06 Учебная практика 1 108 108 108 108
ПП.06 Производственная практика 1 108 108 108 108

Экзамен по модулю 1

ПМ.07 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям
служащих 1 3 1 910 828 82 38 44 455 411 44 18 26 455 417 38 20 18

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии 16675 Повар 1 1 442 360 82 38 44 221 177 44 18 26 221 183 38 20 18
УП.07 Учебная практика 1 252 252 126 126 126 126
ПП.07 Производственная практика 1 216 216 108 108 108 108

Экзамен по модулю 1
ПМ.08 Основы предпринимательства и трудоустройства на работу 1 2 138 116 22 14 8 138 116 22 14 8

МДК.08.01 Способы поиска работы, трудоустройства 1 51 41 10 6 4 51 41 10 6 4
МДК.08.02 Основы предпринимательства, открытие собственного дела 1 51 39 12 8 4 51 39 12 8 4
УП.08 Учебная практика 36 36 36 36

Экзамен по модулю 1
ПДП Преддипломная практика 144

Всего 12 3 43 3 23 7392 6448 800 418 352 30 2106 1946 160 102 58 1525 1365 160 74 86 1109 949 160 78 82 1006 846 160 80 70 10 1502 1342 160 84 56 20
ГИА Государственная итоговая аттестация

Итого 12 3 43 3 23 7392 6448 800 418 352 30 2106 1946 160 102 58 1525 1365 160 74 86 1109 949 160 78 82 1006 846 160 80 70 10 1502 1342 160 84 56 20
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