
           Базовая подготовка

1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) набор 2016 года

преддипломная

I курс 39 0 11

II курс  29 0 10

III курс  25 0 11

IV курс  18 4 2

Всего 111 4 34

2. План учебного процесса 

1 сем. 2 сем. 3 сем. 4 сем. 5 сем. 6 сем. 7 сем. 8 сем.

Недельная нагрузка  36 36 36 36 36 36 36 36

О.ОО Общеобразовательный цикл  0з/10дз/3э 2106 702 1404 486 0 612 792 0 0 0 0 0 0

ОУДБ.00 Общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по выбору) базовые 0з/8дз/2э 1589 504 1085 354 0 476 609 0 0 0 0 0 0

ОУДБ.01 Русский язык и литература. Русский язык 1‐,Э 114 36 78 6 34 44

ОУДБ.02 Русский язык и литература. Литература  1‐,ДЗ 171 54 117 10 51 66

ОУДБ.03 Иностранный язык  1‐,ДЗ 171 54 117 117 51 66

ОУДБ.04 Математика: алгебра, начала математического анализа, геометрия  1ДЗ,Э 230 74 156 30 68 88

ОУДБ.05 Физика  1‐,ДЗ 141 44 97 20 34 63

ОУДБ.06 История  1‐,ДЗ 171 54 117 12 51 66

ОУДБ.07 Обществознание (вкл. экономику и право) 1‐,ДЗ 158 50 108 12 51 57

ОУДБ.08 География  106 34 72 8 34 38

ОУДБ.09 Экология  52 16 36 4 17 19

ОУДБ.10 Физическая культура  З,ДЗ 173 56 117 115 51 66

ОУДБ.11 Основы безопасности жизнедеятельности  1‐,ДЗ 102 32 70 20 34 36

ОУДП.00 Общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по выбору) профильные  0з/2дз/1э 410 130 280 124 0 119 161 0 0 0 0 0 0

ОУДП.01 Информатика  1‐,ДЗ 148 48 100 96 34 66

ОУДП.02 Химия  1‐,Э 158 50 108 20 51 57

ОУДП.03 Биология  1‐,ДЗ 104 32 72 8 34 38

УДД.00 Учебные дисциплины дополнительные  0з/0дз/0э 107 18 39 8 0 17 22 0 0 0 0 0 0

УДД.01 Психология 1,‐,‐ 57 18 39 8 17 22

Индивидуальный проект 50 50

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально‐экономический цикл  0з/3дз/0э 668 236 432 354 0 0 0 160 56 60 56 60 40

ОГСЭ.01 Основы философии 1‐,‐,ДЗ 60 12 48 10 48

ОГСЭ.02 История  1‐,‐,ДЗ 60 12 48 8 48

ОГСЭ.03 Иностранный язык  1,‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 212 44 168 168 32 28 30 28 30 20

ОГСЭ.04 Физическая культура  1,‐,‐,З,З,З,З,З,ДЗ 336 168 168 168 32 28 30 28 30 20

ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный цикл 0з/2дз/1э 334 110 224 46 0 0 0 154 70 0 0 0 0

ЕН.01 Математика  1‐,‐,ДЗ 72 24 48 16 48

ЕН.02 Экологические основы природопользования  1‐,‐,ДЗ 62 20 42 10 42

ЕН.03 Химия   1‐,‐,‐,Э 200 66 134 20 64 70

П.00 Профессиональный цикл  0з/23дз/11э 4218 950 3268 950 40 0 0 262 738 516 772 552 428

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 0з/8дз/3э 1041 345 696 378 0 0 0 94 158 114 190 60 80

ОП.01 Инженерная графика  1‐,‐,‐,‐,ДЗ 93 31 62 62 62

ОП.02 Техническая механика  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 84 28 56 28 56

ОП.03 Электротехника и электронная техника  1‐,‐,‐,‐,‐,Э 90 30 60 28 60

ОП.04 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве  1‐,‐,Э 120 40 80 38 80

ОП.05 Автоматизация технологических процессов  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 120 40 80 38 80

ОП.06 Информационные технологии в профессиональной деятельности  1‐,‐,‐,ДЗ 104 34 70 64 70

ОП.07 Метрология и стандартизация  1‐,‐,‐,ДЗ 56 18 38 16 38

ОП.08 Правовые основы профессиональной деятельности  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 90 30 60 20 60

ОП.09 Основы экономики, менеджмента и маркетинга  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 72 24 48 20 48

ОП.10 Охрана труда  1‐,‐,‐,‐,Э 110 36 74 34 34 40

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности  1,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 102 34 68 30 14 16 12 14 12

ПМ.00 Профессиональные модули 0з/15дз/8э 3177 605 2572 572 40 0 0 168 580 402 582 492 348

ПМ.01 Приемка, хранение и подготовка сырья к переработке  Э(к) 327 49 278 40 0 0 0 70 208 0 0 0 0

МДК.01.01 Технология хранения и подготовки сырья  1‐,‐,‐,ДЗ 147 49 98 40 34 64

УП.01 Учебная практика  1‐,‐,‐,‐ 72 72 36 36

ПП.01 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐ 108 108 108

ПМ.02 Производство хлеба и хлебобулочных изделий Э(к) 936 192 744 170 20 0 0 0 72 238 156 278 0

МДК.02.01 Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий  1,‐,‐,‐,‐,ДЗ,‐,Э 576 192 384 170 20 72 130 48 134

УП.02 Учебная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 144 144 108 36

ПП.02 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 216 216 72 144

ПМ.03 Производство кондитерских изделий  Э(к) 628 124 504 134 0 0 0 0 0 164 340 0 0

МДК.03.01 Технология производства сахаристых кондитерских изделий  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 188 62 126 74 68 58

МДК.03.02 Технология производства мучных кондитерских изделий  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 188 62 126 60 60 66

УП.03 Учебная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 108 108 36 72

ПП.03 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 144 144 144

ПМ.04 Производство макаронных изделий  Э(к) 268 46 222 46 0 0 0 0 0 0 86 136 0

МДК.04.01  Технология производства макаронных изделий  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 160 46 114 46 50 64

УП.04 Учебная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐ 72 72 36 36

ПП.04 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐ 36 36 36

ПМ.05 Организация работы структурного подразделения Э(к) 356 70 286 60 20 0 0 0 0 0 0 78 208

МДК.05.01 Управление структурным подразделением организации  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 212 70 142 60 20 78 64

УП.05 Учебная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐ 72 72 72

ПП.05 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 72 72 72

ПМ.06
Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям 

служащих 
Э(к) 488 90 398 90 0 0 0 98 300 0 0 0 0

МДК.06.01  Выполнение работ по профессии 19137 Тестовод 1‐,‐,‐,ДЗ 272 90 182 90 62 120

УП.06 Учебная практика  1‐,‐,‐,ДЗ 108 108 36 72

ПП.06 Производственная практика  1‐,‐,‐,‐ 108 108 108

ПМ.07 Основы предпринимательства и трудоустройства на работу Э  174 34 140 32 0 0 0 0 0 0 0 0 140

МДК.07.01 Способы поиска работы, трудоустройства  51 17 34 16 34

МДК.07.02  Основы предпринимательства, открытие собственного дела  51 17 34 16 34

УП.07 Учебная практика  1,‐,‐,‐,‐,‐,‐,‐,ДЗ 72 72 72

Всего 0з/38дз/15э 7326 1998 5328 1836 40 612 792 576 864 576 828 612 468 5328

ПДП Преддипломная практика  4 недели

ГИА Государственная итоговая аттестация  6 недель

612 792 504 540 432 468 396 252 3996
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Нименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
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Консультации: 4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год             

Государственная итоговая аттестация:

Выпускная квалификационная работа (6 недель):

‐ подготовка  выпускной квалификационной работы ‐ 4 недели;

‐ защита выпускной квалификационной работы ‐ 2 недели 
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Учебная нагрузка обучающихся (час.)

УЧЕБНЫЙ ПЛАН 

ГБОУ ПОО "Златоустовский техникум технологий и экономики"

по программе среднего профессионального образования (программе подготовки специалистов среднего звена)

по специальности 19.02.03 Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий 

Квалификация: техник‐технолог

Всего (по курсам)

Производственная практика 

по профилю 

специальности 

Форма обучения ‐ очная 

Нормативный срок обучения ‐ 3 года 10 месяцев 

Профиль получаемого профессионального   

на базе основного общего образования 

52

1622 17

курсовых 
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(проектов)

Кол‐во недель 
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13

Каникулы

           образования ‐ естественнонаучный

1‐,ДЗ*

52

43

4 курс 

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам      

(часов в семестр)

24 16 23


